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Volaille et porc: origine France. Steak haché: origine Union européenne

Les plats chauds doivent étre conservés a une température >63°

Les plats froids doivent étre conservés dans une enceinte comprise entre 0 et +3°
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LISTE DES ALLERGENES
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Anhydride sulfureux et sulfites ’;@; Arachides
Lundi Déjeuner Céleri rémoulade Aucun

% Céleri M Crustacés

™

Lundi Déjeuner Céleri rémoulade Aucun

Déjeuner gratin de brocolis

* Fruits a coque

‘:&ff " Céréales contenant du gluten

Aucun
Lundi Déjeuner Chou a la créme patissiére
Déjeuner gratin de brocolis
. Graines de sésame
=~ Aucun
lait) LAt
Lundi Déjeuner gratin de brocolis A
Déjeuner Céleri rémoulade % Lupin
Déjeuner Chou a la créme pétissiére Aucun
Déjeuner Brie
Mardi Déjeuner Comté
@ Mollusques
@ Aucun
Moutarde
Lundi Déjeuner Céleri rémoulade

4 vl T, (Poissons

Aucun

&‘ Oeufs

Lundi Déjeuner Céleri rémoulade

Déjeuner Chou a la créme patissiére

o Les personnes qui sont allergiques a certains produits doivent impérativement en informer la diététicienne



